
Technical Report

食品中碱性橙染料的检测

碱性橙是一种偶氮类碱性工业染料，主要用于腈纶、蚕丝等的染色，也可用于皮革、麻的染色

及制造溶剂染料、阳离子染料等。由于其可能的致癌及致畸变性，被严禁作为食品添加剂应用

于食品中。但是有不法商家将碱性橙用于豆制品及辣椒制品等食品的染色，严重危害消费者的

身体健康。

本文参考国标GB/T 23496-2009食品中禁用物质的检测 碱性橙染料，应用Primaide®高效液相色

谱仪对食品中的3种碱性橙成分进行了分析测定。

■重现性

浓度：5.0 mg/L，n=6

■标准样品测定例 ■ 分析条件

■ 线性
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ASC/LC-029 高效液相色谱仪

碱性橙标准品测定例

色谱柱 : HITACHI LaChrom C18-AQ(5 µm)

4.6 mm I.D.× 250 mm

流动相 :甲醇 / 20 mM乙酸铵 = 65 / 35

流速 : 1.0 mL/min 

柱温 : 30 C

检测波长 : DAD 449 nm

进样量 : 20 L

碱性橙各组分在0.5~20.0 mg/L的标准工作液的浓度范围内， 均得到了R2 ≥ 0.9999的良好线性关系。

成分 碱性橙2 碱性橙21 碱性橙22

保留时间（%RSD） 0.06 0.05 0.04

峰面积（%RSD） 0.44 0.42 0.41

标准样品的色谱图 (浓度：各5.0 mg/L)
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■样品的测定例

豆腐皮 辣椒面
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食品样品测定例

样品前处理方法

仪器配置 : Primaide 1110 泵，1210 自动进样器，1310 柱温箱，1430 二极管阵列检测器.

注意：本资料所示数据仅为测定例用数据而非可保证仪器性能的数据。本仪器只是研究用仪器，而不是诊断、治疗或预防人或动物疾病的医疗仪器。

http://www.hitachi-hitec-science.com 2016 Hitachi High-Tech Science Corporation

对市售的豆腐皮和辣椒面样品进行了测定，在确认未检出碱性橙后，对样品添加了碱性橙的标准品后进行分析，结果确认检出
了碱性橙。碱性橙各成分的加标回收率为81%~102%。

称取试料 5.0 g于50 ml离心管中，加入25 mL甲醇

漩涡混匀，超声提取30 min

离心分离 (11000 r/min, 10 min)                    取上清液于梨形瓶中，残渣中加入甲醇25 mL

合并两次的上清液，40 C旋转蒸发浓缩；

浓缩液转入25 mL容量瓶中，用流动相定容至刻度

样液进行离心分离（11000 r/min, 10 min）

上清液以0.45 μm 滤膜过滤

分析
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