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概要

UV090013-01

ハム中の亜硝酸イオン分析

Analysis of Nitrite ion in Ham

分析対象　

 

　　: 亜硝酸イオン

 

(NO2
-)

測定法

 

　　

 

　　:  食品衛生検査指針

 

食品添加物編

 

2003 に準ずる

定量範囲　　　

 

:

 

0.01 ～

 

1.0 mg/L

添加回収試験

亜硝酸イオンの検量線 亜硝酸イオンの吸収スペクトル

INSTRUMENT

 

:  U-1900

SCAN SPEED

 

:  400 nm/min

BANDPASS

 

:  4 nm

WORKING CURVE

WAVELENGTH

 

:  540 nm

バイオ・医学・食品・製薬､食品､
亜硝酸イオン､吸収スペクトル､検量線､食品化学､食品中の成分､ハム､
食品添加物､食肉製品､発色剤､10mmセル､UV,
U-1900, U-2900, U-2910, U-3900, U-3900H, U-1800, U-2800, U-3010, U-3310

後のページ

 

(シートNo. UV090013-02) を

ご参照ください｡

発色剤の一つである亜硝酸ナトリウムはハムやソーセージに使われており､食品表示では「発色剤(亜硝酸Na)」と表記されてい

 

ます｡ハムを綺麗に見せる発色効果や食中毒予防効果等があります｡ハム中の亜硝酸イオンを定量した結果､0.002 g/kg が得

 

られ､食品衛生法の使用基準(食肉製品､0.07 g/kg)以下であることが確認できました｡

ハム調整液(*) ハム調製液

 

+ 0.1 mg/L 回収率

0.109 ±

 

0.002 mg/L 0.205 ±

 

0.001 mg/L 95.8 % ±

 

0.0 %

n = 3，

亜硝酸イオンの濃度(mg/L)
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* ハム

 

5 g を手順に従い

 

100 mL に調製して測定｡
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亜硝酸イオン分析の前処理

Pretreatment for Analysis of Nitrite ion

【試料溶液

 

前処理法】

UV090013-02

試料

 

10 g

←

 

温水(80 ℃) 80 mL

ホモジナイズ

←

 

0.5 mol/L 水酸化ナトリウム溶液

 

20 mL

←

 

酢酸亜鉛溶液

 

20 mL (*1)

攪拌

加温

 

(80 ℃

 

水溶中､

 

20分間)

冷却

 

(冷水中､

 

室温まで)

←

 

純水で

 

200 mL とする

ろ過

 

(乾燥ろ紙)

容器

←

 

温水

 

10 mL ずつで5回洗浄

洗液

澄明なろ液

 

最初のろ液

 

20 mL

試料液

 

5 mL

←

 

スルファニルアミド溶液

 

1 mL (*2)

攪拌

←

 

ナフチルエチレンジアミン溶液

 

1 mL (*3)

攪拌

←

 

純水で

 

10 mL とする

攪拌

放置

 

(20分間）

測定

バイオ・医学・食品・製薬､食品､
亜硝酸イオン､吸収スペクトル､検量線､食品化学､食品中の成分､ハム､
食品添加物､食肉製品､発色剤､10mmセル､UV,
U-1900, U-2900, U-2910, U-3900, U-3900H, U-1800, U-2800, U-3010, U-3310

*1 酢酸亜鉛溶液

酢酸亜鉛二水和物を

 

9 g 取り､純水で

 

100 mL とする｡

*2 スルファニルアミド溶液

スルファニルアミド

 

0.5 g を､塩酸

 

( 50 mL 取り､純水で

 

100 mL にする

 

)

100 mL に加温しながら溶かす｡

*3 ナフチルエチレンジアミン溶液

N-1-ナフチルエチレンジアミン二塩酸塩

 

0.12 g を純水

 

100 mL に溶かす｡

詳細の溶液調製と測定方法については､食品衛生検査指針

 

食品添加物編

 

2003

24 亜硝酸ナトリウムを参照ください｡
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